
Obstbrand 
Williamsbrand Urs Hecht 40% 2 cl  9.80 

Vieille Williams Barrique Urs Hecht 40% 2 cl 10.80 

Vieille Prune Barrique Urs Hecht 40% 2 cl  9.80 

Gölles Quitte  43% 2 cl  13 

Gölles Marillenbrand 43% 2 cl  14 

 
Grappa 
Berta Elisi 43% 2 cl  9 

Berta Tre Soli Tre 44% 2 cl  14 

Berta Bric del Gaian 44% 2 cl  14 

Barbaresco Angelo GAJA 42% 2 cl 15 

Paesanella Grappa di Amarone  41% 2 cl 10 

Invecciata di Bricco dell’Uccellone 44% 2 cl 15 

Bündner Marc Jürg Marugg 42% 2 cl 10 

Elsässer Marc Gewürztraminer 45% 2 cl 10 

 
Gognac 
Hennessy V.S.O.P. 40% 2 cl 17 

Hennessy XO 40% 2 cl  23 

Remy Martin XO 40% 2 cl 24 

 
Gin 
Breil Pur London Dry 45% 2 cl  14 

Hendrick’s Gin London Dry 41.4% 2 cl 14 

 
Rum 
XO Plantation 40% 2 cl  12 

 

Whisky 
Säntis Malt 40% 2 cl  15 

Oban 14 Years Single Malt 43% 2 cl 15 

 

Vodka 

Poetry Pure Vodka «Dave Stewart» 40% 2 cl  14 

Grey Goose  40% 2 cl 11 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     Getränkekarte 

 
 

Das Restaurant am Swiss Grand Canyon 



Heissgetränke 
Café Crème  Espresso  Ristretto 4.90 

Coretto Grappa 8.50 

Espresso Macchiato 5.80 

Doppelter Espresso 6.50 

Cappuccino  Schale  Latte Macchiato 6.80 

Chai Latte mit Zimt 7 

Heisse Schoggi (Ovo  Caotina) 6.80 

Kaffee Conn mit Amaretto und Rahm 8.50 

Raselli Bio Bündner Kräutertees aus Le Prese 5 

Zugabe von Kaffeearomen (Karamell   Vanille) + 1 

Milch Kalt oder warm 2 dl 3.80 

 
Alkoholfreier «Sparkling Juicy Tea» – prickelnd like Schaumwein 
Rose-Darjeeling-Rhabarber (Bio) 20 cl 11 

Weisser Tee-Tahiti Vanille-Quitte (Bio) 20 cl 11 

 
Kalte Getränke 
Passuger  Allegra  77 cl 9.50 

Passuger  Allegra  47 cl 6.50 

Flimserwasser 50  100cl 4  6 

Coca Cola  Cola Zero  Fanta Orange 33 cl 5 

Rivella Rot  Blau  33 cl 5  

Gazosa 1883 Citro 35 cl 6.50 

Eistee 50 cl 6 

Möhl Apfel Shorley 33 cl 5  

Möhl vom Fass alkoholfrei 50 cl 7 

Swiss Mountain Spring Tonic  Bitter Lemon  Ginger Ale 20 cl 5.50 

Sanbitter  10 cl 4.50 

Orangensaft 20 cl 4 

Weisser Pfirsich oder Rhabarber Nektar Van Nahmen 25 cl 8.50 

Hollunder Blüten Sirup mit Flimserwasser  30  50 cl 5  6.50 

Hollunder Blüten Sirup mit Mineralwasser  30  50 cl 6  7.50 

 
Weine im Offenausschank  
Crémant D’Alsace brut Bott Frères  Cuvée Nicole AC  FR    1 dl 9 

Riesling Sylvaner  Bündner Herrschaft  CH   1 dl 8.50 

Pinot Noir  Bündner Herrschaft  CH   1 dl 9 

 

 
 

Weinflaschen im Kleinformat 
Fläscher Riesling Sylvaner AOC  Adank  CH 5 dl 37.50 

Blancs de Noir AOC  Von Salis  CH  5 dl 33 

Yvorne AOC  Obrist  CH  5 dl 29.50 

Fläscher Pinot Noir AOC  Adank   CH  5 dl 39 

Fläscher Pinot Noir AOC  Marugg   CH 5 dl 34 

 

Für eine grössere Weinauswahl verlangen Sie bitte unsere Weinkarte. 

 
Bier 
Calanda Edelbräu 5.2% 33 cl 6 

Calanda Lager 4.8% 58 cl 7.50 

Calanda Senza alkoholfrei 0.0% 33 cl 6.50 

Calanda Radler 2.4% 33 cl 6 

Erdinger Hefe Weissbier 5.3% 50 cl 8 

Erdinger alkoholfrei 0.0% 50 cl 8 

 

Calanda Combo ab 15 Uhr 

6 x 33 cl Edelbräu, Radler oder 0.0%    29 

 
Unsere Spritz 
Lemon Spritz   11 

Aperol Spritz   12 

Hugo    12 

Gespritzter Weisswein süss  sauer   11 

 
Aperitif & Bitter 
Martini Bianco 15% 4 cl 8 

Campari 25% 4 cl 8 

Cynar 16.5% 4 cl 8  

Averna 29% 4 cl 8  

Ramazotti 30% 4 cl 8  

Fernet Branca 39% 4 cl 8  

Braulio 21% 4 cl 8 

Appenzeller 29% 4 cl 8 

Jägermeister 35% 4 cl 8  

bei Zugabe von Mineral   + 2 

bei Zugabe von Orangensaft   + 3 

 

Alle Preisangaben in CHF und inkl. 8.1% MwSt. Für Informationen zu Allergenen  
wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitenden. Besten Dank. 


